Smart cooking steht fiir eine gewinnbringende
und wirtschaftliche Kiche. Das Sysem basert
auf der zeitverschobenen Produltion mit

der Vakuumiertechnologie Salvis GreenWVAC.
Smart cooking st das Erfolgsrezept fir
2ufriedene Gage und Gastgeber.

Multifunktionalitit, Effizienz und Flexibilitit.

Salvis Compacetine ist der preiswere urd gualitativ dberzewende Einstiey in die |uktionsteehnik, verpaekt in seHickte Eleganz. Die
eirfoe he Drebs chatturg erm dglickt eime sehnelle urd energies parende Bedienung. Ein Blickfang im Fronteookirg-B erich genauso wie
in der fris chen Hiche. Effizient likberall wo sehnell Energie v erfligharsein muss.

Mode rmate Imd uktio retes hro bgis srmaglichtein Mazimuman Bomfort und Betriebesic herbait.

Dias | nelaktiors -Auftise bgerit ist mit eirer K oehzone ausges tattet wnd in zwei Leistungsuararten verfigbar Die stufenlose Reguliendng
ist Gorart fir die s chonende Zubsreiuryg von 5peisen aller At Eirfaches Hamdling und eire boke K oehleistung zeichnen dos newe
Salvis Compactine Gerd aus. Das elegarte Chrom -Mick elstakl G ehiuse mit den se Hanken Abmess ungen ist ein Blickfarg on jedem
Einsatzort Die fldchenbkiindg verklebte 8 mm dicke Glaskeram ik-Plaote sorg nickt nurfie Stakilitst sordem aueh fir ein hohes Moss
on Sickerheit Die Kochzone ist mit einem elekronischen Topferkennwngssy stem ous gestattet. Daker wird nur Energie verdaroucht,
wern de Kockfli ke kelegt ist Somit werden autom atis eh die E nergiekosten gesenkt.

ZAHLEN UND FAKTEN AUF EINEN BLICK.

Artkslnumme: NG 38000 WG 500100

Typ HC1 33 HC 1 50

Bl s [ B Towt H i 370« 390« 1249 370 % 390 % 1249
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#nac hlusaw s rt KW 35 50
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Anschiuz splane urd technische Detals siche Beiiels odeiung. Leisungs-, B o33+ und K onstruldi onsanderungen worehalen.
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STARK.

Induktions-Kocheinheit
Salvis Compactline
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