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plus hot

Original — Bedienungsanleitung Art. Nr. 4000339 / 4000410

n
I:lll.l I:||:|x Speisentransportbehalter mit Durchbruch Art.-Nr. 4000410

plus

Speisentransportbehalter flr den Transport von Speisen, Diat- und

Schonkost im heilen Zustand

inkl. Heizschwert Typ H — BM 0026, 500W, 220 - 240V, 50Hz

Aktiv beheizbar mittels eines Heizschwertes Art. Nr. 8001751
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1 Allgemeines

Lesen Sie vor dem Gebrauch die Bedienungsanleitung und beachten Sie
diese. Sollten sie innerhalb des Gewahrleistungszeitraums Anlass zu
g berechtigten Beanstandungen haben, werden diese kostenlos behoben.

Mit dem Kaufbeleg, der das Kaufdatum tragt, kann die Gewahrleistung
geltend gemacht werden.

Transportschaden bitten wir sofort beim Transportunternehmen zu
reklamieren und auf den Frachtpapieren bestatigen zu lassen.

Diese Bedienungsanleitung kann auch unter www.etol.de im Downloadbereich
Kunststofftechnik heruntergeladen werden.

1.1 Symbolerklarungen

A Hinweis / Achtung

Gefahr durch elektrischen Schlag

Gebrauchsanweisung beachten

& Gefahr durch heile Oberflache

Nicht mit Wasser bespritzen
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Typenschild vom Transportbehalter Art.-Nr. 4000339/4000410

' 3 u ™
Hersteller

Typ: HBM 0026

Eﬁﬂ%& T [
O Ce

"y

CE - Der Speisentransportbehalter stimmt mit den Vorschriften europaischer Richtlinien
Uberein (siehe Konformitatserklarung)

H-BM 0026 -

500W \

Typenschild - 220-240V ~50Hz
Heizschwert

— max p——

Serien — Nr.
(s)
& Vor Jeder Rel "u.rwaau e hos sloment Dﬁmllrhlml'ﬂim:idndllulho II
ml-l.hngmﬂmm uen! mmm_urﬂwml avant netioyage dulaliaa:| % '
// ()

"4
Fertigungsdatum e

Aurwies
ul Spel

Eberhard Tripp GmbH & Co. OHG
Allerhelligenstr. 12 - 77728 Oppanau

1.2 Garantiebestimmungen

Es gelten die gesetzlichen Gewahrleistungsfristen.

1.3 Technische Anderungen

Anderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, behalten wir uns vor.
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2 Sicherheitshinweise

2.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

Der Thermobehalter dient NUR zum Warmhalten und fur den Transport von fertig
angerichteten Speisen, Diat und Schonkost in heilem Zustand. Der Thermobehalter mit
Heizschwert dient dem aktiven Warmhalten vor und nach dem Transport.

Halten Sie Kinder von dem Speisentransportbehalter fern.

2.2 BestimmungsgemalBe Verwendung des Speisentransportbehalters

Verwenden Sie den Speisentransportbehalter nur:
¢ In Verbindung mit geeigneten GN Behalter. Diese sind vor dem Transport
mit einem Steckdeckel zu verschliel3en.
s Zum Warmhalten heil3er Speisen.

2.3 UnsachgemaRe Verwendung

Nicht bestimmungsgemalie Verwendung:
e Transport mit offenem Deckel
Transport mit angeschlossener Heizung
Als Raumheizung
Garen von Speisen
Erwarmen kalter Speisen
Reinigen des Heizschwertes mit Wasser oder Dampfstrahlgeraten
Speisen mit grollen Mengen an hochprozentigen alkoholischen Getranken
Warmbhalten.
Erwarmen oder Warmhalten anderer Dinge oder Gegenstande.
Verwendung als Steighilfe / Ablage usw.
Transportieren von Speisen ohne geeignete GN-Behalter
Unsachgemalie Handhabung (Werfen des Behalters, der Heizungen oder des
Deckels) kann zu weitreichenden Schaden fuhren.
Far hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller / Lieferant NICHT.

2.4 Betrieb des Heizschwertes Art. Nr. 8001751

Betreiben Sie das Heizschwert ausschlieflich:
¢ in Verbindung mit dem dafir vorgesehenen Thermobehalter blu‘box 26 plus
Art.-Nr. 4000410.
e vor und nach dem Transport des Thermobehalters.
¢ in geschlossenen Raumen, oder regengeschutzten, trockenen Unterstanden
und NUR wenn Sie gewahrleisten kdnnen, dass die vorhandenen elektrischen

AnschlUsse trockengehalten werden kénnen.
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2.5 Transport und ordnungsgemaRe Platzierung

Bewegen Sie den Speisentransportbehalter NUR an den daflir vorgesehenen Tragegriffen
oder mit den daflir vorgesehenen Transportmitteln.Sichern Sie den
Speisentransportbehalter, indem Sie vor dem Abstellen bzw. Aufstellen und der
Inbetriebnahme der Heizung folgende Dinge beachten:

Einrichten einer trockenen, standfesten, ebenen, rutschfesten Unterlage.

Sorgen Sie flr freien Zugang (Entfernen von mdglichen Hindernissen).

Stellen Sie den Speisentransportbehalter kippsicher auf.

Verwenden Sie NUR technisch einwandfreie Steckdosenleisten.

Sichern Sie Geratekabel und Steckdosenleiste gegen Verrutschen und Herabfallen.

2.6 Personal

¢ Den Speisentransportbehalter dirfen NUR Personen benutzen, welche korperlich
und geistig in der Lage dazu sind und welche hinreichend geschult wurden. Das
Gerat ist NICHT daflr bestimmt von Personen (einschlieRlich Kindern) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden. Es sei denn, sie
werden durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhalten
von diesen Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

Der Speisentransportbehalter darf nur in technisch einwandfreiem
Zustand betrieben werden.

Schadhafte Heizungen NICHT in Betrieb nehmen, Lieferanten
benachrichtigen.

3 Bedienung

3.1 Vor dem Gebrauch

Behalter vor Gebrauch grundlich reinigen (kurzfristige thermische Desinfektion ist

bis + 130°C madglich). Der Speisentransportbehalter ist OHNE Heizung voll
spulmaschinentauglich. Verwenden Sie fur die Reinigung der Behalter ausschliel3lich
geeignete Reinigungsmittel wie etolit 3000 oder 8000 oder handelsubliche Spullmittel.
Die Heizung kann mit einem weichen feuchten Reinigungstuch geputzt werden.

3.2 Vor dem AnschlieRen

Die Anschlusswerte mussen mit denen auf dem Typenschild
ubereinstimmen. Stellen Sie eine einwandfreie Verbindung zum
Stromnetz her.

In Nassraumen kein Verlangerungskabel verwenden.
Steckdosen in Nassraumen NUR in 1m Hohe verwenden.
NICHT unter freiem Himmel verwenden.

Die beheizte blu’box 26 plus hot hat eine Betriebsspannung von 1 N AC 220-240 V-50 Hz.
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3.3 Montage Heizschwert

180°

Das Heizschwert auf den | Drehen Sie das Heizschwert | Kontrollieren Sie den Sitz

Kopf stellen und in die um 180°. des Heizschwertes, dieses
Offnung des Behalters muss in der Vertiefung im
schieben. Behalterboden liegen.

3.4 Speisentransportbehalter anschlieBen / einschalten

Achten Sie auf einen festen Sitz des Heizschwertes (siehe Seite 7 Punkt 3.3).
Speisentransportbehalter in geeignete Position bringen (siehe Sicherheitshinweise).

Anschlusskabel Anschlussleitung
Typs HO5RN - des F3G1,0?

10/16 Ampere
1N AC 220-240V 50HZ

Schliel3en Verbinden Sie NUN das Anschlusskabel
Sie das Anschlusskabel mit dem Stromnetz,

Art. Nr. 8007489 an die Heizung an. die Heizung beginnt zu arbeiten.

30 Sec.

: Wer.d.en mehrere Heizu__ngen : Stecken Sie mehrere Heizungen im Abstand
gleichzeitig angeschaltet, konnen die

) . von ca. 30 Sekunden nacheinander ein.
Netzsicherungen ausgelost werden.
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3.5 Betrieb / Beschickung

Gebrauch / Erlauterung

')

Behalter vor Gebrauch grindlich
reinigen, Spulmaschinentemperatur
darf +130°C NICHT Uberschreiten.

o< o L

Heizschwert darf NICHT in die
Spulmaschine, NUR mit einem
feuchten Tuch reinigen.

GN 1/1, 200mm \/

Transportieren Sie die Speisen
ausschlieflich in GN Behaltern
NICHT in der Box selbst.

: A

- 20°C bis +100°C

=g

GN 1/1, 200mm

GN Behalter mit Steckdeckel
verschlieen und in die Box hangen
Temperatureinsatzbereich:
- 20°C bis +100°C

Verschliel3en Sie die Box, wie auf dem
Bild gezeigt, mit dem
Bugelverschlussen Art. Nr. 8001627 auf
beiden Seiten.
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Schlie3en Sie nun das Anschlusskabel an ein 220 — 240 Volt-Netz —Steckdose an, welche
mit 10/16 Ampére abgesichert ist.

Nun ist die blu’box 26 plus hot betriebsbereit, die Temperatur regelt sich bei ca. 125 °C
selbst (PTC Heizelement).

Die blu’box 26 plus hot kann in einem Wasserbad (zu empfehlen) als Bain-Marie,
sowie auch trocken beheizt werden.

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, ist es von Vorteil, den Speisentransportbehalter vor
dem Einbringen der GN-Behalter ca. 30 min vorzuheizen. Anschlielend mit dem Deckel
verschlossen halten. Bitte NUR heilde Speisen in verschlossenen GN- Behaltern
einbringen.

Die Metallflachen im Innenraum kdnnen beim Betrieb heild werden.
Diese Teile dirfen NUR mit geeigneter Schutzausristung berihrt
werden. Geeignete Schutzausrustung gegen Verbrennen und
Verbrihen verwenden.

¢ Bain-Marie-Prinzip

Max. 2 Liter (ca. 20mm) Wasser bis zu
der auf dem Heizschwert befindlichen
Markierung einfillen.

" H-BM 0026
500W
220-240V ~50Hz

nach ca. 30 min geschlossenen danach den Deckel der
GN-Behalter einsetzen blu’box schlief3en
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e Trockenbetrieb

Hangen Sie den GN - Behalter danach den Deckel der
in die Box, Luft im Innenraum blu’box schlief3en
wird erhitzt

HINWEIS: Im Trockenbetrieb verschlechtert sich der Wirkungsgrad erheblich!
ACHTUNG: Heizschwertsteckdose auf keinen Fall nass reinigen!

Das Heizschwert mit einem feuchten Tuch abwischen.
Die blu’box 26 kann ohne Heizschwert zum passiven Speisentransport verwendet werden.

Vorgehensweise: Heizschwert nach Vorschrift entfernen und anschliel3end den
Durchbruch fur die Heizung mit den Verschlussstopfen Art. Nr. 8007410 verschliel3en.

3.6 Betrieb / Beschickung

3.7 Transport mit Fahrzeugen

Far den Transport in Fahrzeugen gelten die allgemeinen
Regeln zur Ladungssicherung. Die Speisentransportbehalter
durfen NICHT ungesichert im Fahrzeug transportiert werden.
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3.8 Entnahme GN-Behalter / Speisenausgabe

ACHTEN.

/ \ Auf sicheren Stand der Speisentransportbehalter
\
\
: NICHT mehr als 4 Behalter Uber einander stapeln.

abstellen (Verbrennungsgefahr durch Berlhren des

A GN - Behalter NICHT auf den Speisentransportbehaltern
& Heizelementes).

N Bei der Speisenausgabe sowie der Entnahme der
GN-Behalter ist darauf zu achten, dass Flissigkeiten
\ (Sofden u. a.) NICHT in Beruhrung mit den Steckern

kommen.

3.9 Nach dem Gebrauch

Trennen Sie das Anschlusskabel
Art.-Nr. 8007489 vom Stromnetz
10/16 Ampere

1N AC 220-240V 50HZ

Trennen Sie das Anschlusskabel
Art.—Nr. 8007489 vom Heizschwert.

Fassen Sie das Heizschwert NICHT ohne
Schutzhandschuh an, es kann zu
Verbrennungen fuhren. Nach dem Einsatz
muss das Heizschwert noch abkuhlen.

180° Drehung aus dem Behalter (siehe

/\\ . Entnehmen Sie das Heizschwert mit einer
\

\

) Seite 7).
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3.10 Reinigung / Pflege

Vor der Reinigung des Behalters, Netzstecker ziehen, Heizung
abkuhlen lassen, Heizung um 180° drehen und herausnehmen.

Reinigen Sie lhren Speisentransportbehalter grindlich - besonders im Innenraum.
Schmutz, Salz und Kalkablagerungen kénnen Korrosionsschaden verursachen, fur die
der Hersteller NICHT haftet.

Der Speisentransportbehalter ist voll spuilmaschinentauglich. Fir die Reinigung empfehlen
wir ETOLIT 3000 und 8000. Bitte vermeiden Sie den Einsatz von Hochdruckreinigern,
sofern sie Arbeitstemperaturen von +130°C Uberschreiten.

Der Behalter darf NUR OHNE Heizung in der Spllmaschine gewaschen werden.

Zum Reinigen der Heizung wischen Sie diese NUR mit einem feuchten Tuch ab.
Reinigen Sie die Heizung NICHT in der Spulmaschine.

Reinigen Sie das Heizschwert NICHT in einer Spllmaschine.

¢ Reinigung —Heizschwert

Wischen Sie das Heizschwert mit einem feuchten
Tuch ab.

Entkalkung von Heizschwertern:

5%ige Zitronensaure;

bei ca. 50°C - ca. 30 Min. einwirken lassen;
Nachspulen mit klarem Wasser;

Trocknen lassen;

\ KEINE FlUssigkeit in
\ den Bereich der

Stecker- Verbindung!
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4 Lagerung

Die Speisentransportbehalter missen korrekt auf einander gestapelt und in sauberen
Raumen trocken gelagert werden (siehe auch Seite 13). Wenn der
Speisentransportbehalter von einem kalten Lagerraum in eine Kiche gebracht wird,
kondensiert die in der Raumluft enthaltene Feuchtigkeit auf der Oberflache des
Speisentransportbehalters. Durch den Feuchtigkeitsfilm entsteht bei angeschlossenem
Speisentransportbehalter die Gefahr eines Kurzschlusses oder eines elektrischen
Schlages. Die Heizung erst betreiben, wenn die Raumtemperatur angenommen wurde.
Es durfen max. 5 Speisentransportbehalter auf einander gestapelt werden.

‘J
‘J
‘J
|

]

Kl
=21
1]
i
Bl
Bl

5 5
T

@
[
i

]J
)
<

5 Demontage und Montage

5.1 Demontage und Montage der Tragegriffe Art. Nr. 8001621 (\ij
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5.2 Demontage und Montage der Biigelverschliisse Art. Nr. 8001627

5.3 Montage und Demontage Heizelement Art.-Nr. 8001751

Das Heizschwert auf
den Kopf stellen und in
die Offnung des
Behalters schieben.

Drehen Sie das
Heizschwert um 180°.

Kontrollieren Sie den
Sitz des Heizschwertes,
dieses muss in der
Vertiefung im
Behalterboden liegen.
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6 Wartung / Instandsetzung

Eine Prufung gemall DGUV V3 ist regelmaldig von autorisiertem Personal
durchzufuhren.

Reklamation:

Bitte bei Reklamationen den Geratetyp und die Geratenummer angeben.

Reparaturen am Heizschwert durfen NICHT selbst vorgenommen werden.

Der Speisentransportbehalter mit Heizschwert darf NUR durch etol - Personal repariert
werden.

Beim Offnen des Heizschwertes erlischt jede Gewahrleistung, jede Haftung wird
ausgeschlossen.

Zur Ausfuhrung von Reparaturen benachrichtigen Sie bitte den Hersteller.

e Hersteller

__ail,
\et.fﬂ etol Eberhard Tripp GmbH « Allerheiligenstrale 12 + 77728 Oppenau » Germany
O T. + 49 (0) 7804 410 www.bluline.de - info.bluline@etol.de

7 Technische Daten

e Hauptabmessungen Heizschwert

5|

< 498 mm >

- . i X

& Vorodoc onigung dorfilles:  Abeuys rmove postig slmert Dénontr uiours slmont do chaufige %F i 61 mm
Helzung ausbauen! before cleaning the e | avant netioysge dulbifbes| ¥ I ¢

Netzspannung: 1N AC 220-240V / 50Hz (10/16 Ampere)
Leistung : 500 W
Gewicht: 0,68 kg

) Seite 15 von 20
Anderungen an den Artikeln vorbehalten Stand 01/2019



e Hauptabmessungen und Gewicht

37

0 mm
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8 Ersatzteile

1 x 664100272
1x664201429
1x 664201494
2x 8001627
1x 8007410

1x 8001621
1x 8001739
2x 8001620
8 x 8007399
1x 8007489
1x 8001751

o Bestiuckungsbeispiele

' N
i
N =/
GN 1/1, 200mm GN 1/2, 200mm GN 1/3, 200mm
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8.1 Optionale Zusatzteile

KUHLEN

cool — accu Art. Nr. 4000388
in Kombination mit einem
hohen Deckel Art. Nr. 664201677

TRINKEN

CNS - Getrankebehalter
Art. Nr. 8001845

Anderungen an den Artikeln vorbehalten
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9 Konformitatserklarung

etel

EU-Konformitatserklarung

ETOL-WERK Eberhard Tripp GmbH & Co. OHG
AllerheiligenstraBie 12

77728 Oppenau

Hiermit erkl@ren wir, dass die Konformit&t des nachfolgend aufgefOhrten Produktes
mit den grundlegenden Anforderungen der EU-Richtlinien, harmonisierfen Normen
und nationalen Normen gewdhrleistet ist.

Produkibezeichnungen: GroBkuchen-Speisetransportbehdlter

Typenbezeichnung: H-BM 0013; H-BM 0026; H-BM 0026 eco; H-BM 0026 Standart; H-
HC 0052 gn; H-HC 0052 gn/en; H-HC 0104

EG-Richtlinien: 2006,/42/EG mit Anderung

»Richtlinie 2006/42/EG des Europdischen Parlaments und des Rates vom 17. Mai 2006
zur Angleichung der Rechts- und Verwaltungsvorschriften fUr Mitgliedstaaten fir
Maschinen*

EU-Richtlinien: 2014/30/EU

+RICHTLINIE DES EUROPAISCHEN PARLAMENT UND DAS RATES zur Harmonisierung der

Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten Uber die elekiromagnetische Vertraglichkeit"

Bei einer nicht mit uns abgestimmten Anderung der 0.g. Produkte verliert diese
Konformitétserklérung ihre GUltigkeit

Bevolliméchtigter fOr die technische Dokumentation:
Eckert Wolf, Allerheiligenstrasse 12, 77728 Oppenau.

Oppenau, den 27.04.2016

Unterzeichner:  covveveanns ,@d

Eckert Wolf, Technischer Leiter
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Starke Produkte fur die Grof3kuche.
www.etol.de

®
@iﬂ etol Eberhard Tripp GmbH -« Allerheiligenstralie 12 « 77728 Oppenau » Germany
s T. +49 (0)7804 410 » www.bluline.de « info.bluline@etol.de
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