CONtaCctoO Bedienungsanleitung

Eisenguss-Riesenpfannen

Riesenbratpfnnen sindaus hochwertigen Bsenguss gefertigt Die Pfannen kinnen hoch erhitzt werden.
Der starke Gusshoden garantiertgleichméBige Wiirmeverteilung Die Makerialeigenschaften sind optimal zum Braten.
und kanganhalbende Wirmespeiche nung. Bei richiger Pllege sind Eissngusstede |anglebig.

Hseroui Binicht schiagiest, ako stoBempfindlich |
Bizarnguss mesled, vaerm e rickd wor L feardices san geschot wird.
Haarguss Bihygienisch, wenn die Oberchan unbeschacig dnd.

FissenoU plarnen sind gaoossan, deher anrunoste hamestd! inanendber
Sy enoneren Eosahiplarrer und kdrnen sich ciber richl verdhen.

Dz i auch ein Brsate 2ol elektschen Kocksilen maoglich, solem dear
Durchressar ewa der Duchmesser der Kochsal: ergsprickd.

Vor dem Ersipebrawch
1. Diegessrnbs rardichs sirschlisiich des Fandes der Fiesentrafpinng mil Speiad] dnfian,
2. DiePtarme rom ri airer Kooksd 300 aiskoshen und dor fin ain 2w Mal an s,

3. Machdern Brkalien die Fiessrbradpdanne rochmes mil Speised sorgaseis Oivend) oder
Fe bt B s erbosr Hite ool airbrennan Besan.

4. Der Prarmerboden im vwernen 2t mit aner Speckahias tf arraban, darmit ch dis
Forer irn Bodan mil Rl 2ot an,

DiePiarma i run eirissteberel |

Pllanehinwei
M ohwrie: Rt coliteen |
Mie Spailmitbel oclar gar Scheusrmifia 2ur Fainigung wersendan |
Mach Gabrauch sofar mit heiBem Wasser llon.
Sharke Verkn s ungen audweichen l2sen und ausspdlen; Nyl onbdrste scrvendan;
arschlisfiend Flanne wisder | sickd nachifiaten.
Exi Flerckanbikdung mit Essig racheinioan.
Fizerbrafpfarme an dram trochenen Ot aufbewahnen.
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